GRAUBURGUNDER

IM EINKLANG

Demeter

Blutorange, Apfel und Heidelbeere. Pointiert.“ - unfiltriert,
unter 30mg Schwefel.

Jahrgang: 2022

Geschmack: trocken

Fillvolumen: 0,751

Alkoholgehalt: 12,5 %

Saure: 5,8g/

Restsiifde: 0,1g/

Handlese: Am 05.09.2022 von Hand gelesen

und sortiert.

Weinausbau: Mit Zeit und Liebe im
Edelstahltank spontan vergoren
und zu Wein gereift, am 20.07.2023
schonend und unfiltriert in 4575
Flaschen gefiillt.

Auszeichnungen: GROSRES GOLD - 96 Punkte- Organic
Wine Award International , Falstaff
92 Punkte

Weinportrait:

Im Einklang von Natur, Mensch und Handwerk — aus
kostbaren Trauben zu Wein gereift. Sonnige Stidwest-
Hange am Ebringer Sommerberg mit kalk- und
tonhaltigen Boden, beeinflusst vom Klima der
Burgundischen Pforte, biodynamische Bewirtschaftung
mit viel Handarbeit.
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