P!
MIBBACH. - ®

. N2 AN _
o290/
o

GRAUBURGUNDER

CHARAKTERKOPFE

Demeter

Jahrgang: 2021

Geschmack: trocken

Fillvolumen: 0,751

Alkoholgehalt: 13,5 %

Saure: 6,9 g/l

Restsiifde: 0,8 g/l

Handlese: Am 21.09.2021 akribisch von Hand
gelesen und sortiert.

Weinausbau: Lagerung im Barrique vom
22.09.2021 bis zum 14.11.2024, mit
Zeit und Liebe spontan vergoren
und zu Wein gereift, am 29.01.2025

Dieeingi! wird er schonend und unfiltiert in
M | E B ﬂ [: H ca. 1000 Flaschen gefiillt.
Weinportrait:
ﬂ Unsere Premiumweine sind echte Charakterkopfe! Mit
L’ oret = Frt ihrer Individualitédt spiegeln sie unser einzigartiges
GRAUBURGUNDER Terroir wider.
v Sonnige Siidwest-Hohenlage im Ebringer Sommerberg mit

kalk- und tonhaltigen Béden, beeinflusst vom Klima der
Burgundischen Pforte, 6kologische Bewirtschaftung mit
viel Hand- und Selektionsarbeit.

Okozertifizierung: DE-OK0-039
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